HOTELL & RESTAURANT

Klassikere fra Havn

SERVERT FRA 12:00 - 21:00

Rekeskjeva

Handpillede reker pd surdeigsbred med majones,
egg, dill og sitron

Allergener: skalldyr, egg, melk, gluten av hvete

295,-

ANBEFALT VIN: Gadais Domaine de la Tourmaline Muscadet
Sévre et Maine Sur Lie:780,-

Havn Caesarsalat

Crillet kylling, hjerteblader, Eiker Holtefjell XO,
ostekjeks, tarrsaltet bacon, krutonger

Allergener: fisk, egg, melk, sennep, sulfitt, gluten av hvete

275,

ANBEFALT VIN: Henri De Villamont
Bourgogne Chardonnay: 950,-

Havn fiskesuppe

Gulrot, purrelgk, hvit fisk, reker, blaskjell,
surdeigsbrgd og smar

Allergener: fisk, skalldyr, blatdyr, melk, selleri, sulfitt, gluten av hvete
LITEN: 225,- / STOR: 295,-

ANBEFALT VIN: Charly Nicolle Chablis Per Aspera: 850,-

Dampede lokale blaskjell
med pommes frites

500 g blaskjell dampet i asiatiske smaker med
koriander og chili, med pommes frites

Allergener: blgtdyr, sulfitt

395,

ANBEFALTE VINER:

* Gadais Domaine de la Tourmaline Muscadet
Sévre et Maine Sur Lie: 780,-

* Bellavista Franciacorta Alma Assemblage 1: 950,-

Fish & Chips

Tartarsaus, sitron, ertepuré, malteddik og
pommes frites

Allergener: fisk, egg, melk, sennep, sulfitt, gluten av hvete

395,-

ANBEFALT VIN: Citizen Wine Sand Boy Alvarinho:
760,- / glass 170, -

Havn Burger

med pommes frites

Dobbel burger fra Nyyyt gardsslakteri,
briochebrgd, tomater, redlgk, sylteagurk,
cheddarost, Havns hamburgerdressing, tarrsaltet
bacon og pommes frites

Allergener: egg, melk, sennep, sulfitt, gluten av hvete

345,-

ANBEFALT VIN: Giovanni Rosso Barbera d’Alba: 790,-
ANBEFALT PREMIUMVIN: Chateau Coufran: 1050,-

Prime rib sandwich

Servert pd surdeigsbrad med prime rib, au jus-dip
og pepperrotkrem med pommes frites

Allergener: melk, sennep, selleri, gluten av hvete

345,-
ANBEFALT VIN: Barone Ricasoli Brolio Chianti Classico: 820,-

Bo hos oss - Feir hos oss - Mates hos oss

Vi skaper rammen for bryllup, selskap, kurs, konferanser og gode overnattinger.

Smaretter

SERVERT FRA 12:00 - 21:00

Pommes frites med Holtefjell XO

Raspet Holtefjell XO, finkuttede urter

Allergener: melk

79,-

Potetchips & sikrogndip

Potetchips, sikrogn, remme, sjalottlgk og gresslak

Allergener: fisk, egg, melk, peangtter, gluten av hvete

145,-

Brod og smor

Nystekt surdeigsbred med estragonsmear og
steinsoppsmar

Allergener: egg, melk, gluten av hvete

69,-

Barnemeny

Polse og pommes frites
Allergener: melk, sulfitt

135,-

Barneburger

90 g hamburger med cheddarost og
pommes frites

Allergener: melk, gluten av hvete

150,-

Dessert

Bestemors lune eplekake

Eplekompott, remme fra Regros, karamellsaus
og karamelliserte hasselngtter

Allergener: egg, melk, ngtter, gluten av hvete

155,-
ANBEFALT DRIKKE: Egge Gard Iseple: glass 150,-

Sjokoladefondant

Lun sjokoladefondant med bringebcercoulis,
sjokoladesaus og vaniljeis fra Kulinaris

Allergener: egg, melk, gluten av hvete

155,-

Dagens sorbet
Spar din servitgr

135,-

Forretter

SERVERT FRA 16:00 - 21:00

Varme beter med Chevre

Ovnsbakte beter servert lune med kremet
chevre, honningglaserte valngtter, frisk pcere og
balsamicsirup.

Allergener: Melk, ngtter (valngtter)

195,-

ANBEFALT VIN: Henri De Villamont Bourgogne
Chardonnay: 950,--

Norske krabbekaker

Lun maisrelish og soltgrket tomatdressing

Allergener: skalldyr, egg, sennep, sulfitt, soya, gluten av hvete

215,-

ANBEFALT VIN: Gadais Domaine de la Tourmaline Muscadet
Sévre et Maine Sur Lie:780,-

Hovedretter

SERVERT FRA 16:00 - 21:00

Kveite fra Ryfylke

Pannestekt kveitefilet, dagens grennsaker,
potetmos og estragonsmarsaus

Allergener: fisk, melk

495,

ANBEFALTE VINER:
* Henri De Villamont Bourgogne Chardonnay: 950,-
¢ Planeta Chardonnay: 1050,-

Braisert lammeskank

Langtidsbraisert lammeskank med sm@rstekt
sopp, rotgrennsaker og potetmos

Allergener: melk, sennep, selleri, sulfitt

475,

ANBEFALTE VINER:
¢ Barone Ricasoli Brolio Chianti Classico: 820,-
* Henri De Villamont Bourgogne Pinot Noir: 950,-

Prime rib

200 g langtidsstekt entrecéte av okse, dagens
grennsaker, smdapoteter med steinssoppsmar,
au jus-saus og pepperrotkrem

Allergener: melk, sennep, selleri, sulfitt

495,-

ANBEFALTE VINER:
* Barone Ricasoli Brolio Chianti Classico: 820,-
¢ Chateau Coufran: 1050,-

Nesten alle
retter kan
lages glutenfri.

Sper din
servitor.



