
Bo hos oss · Feir hos oss · Møtes hos oss

Rekeskjeva  
Håndpillede reker på surdeigsbrød med majones, 
egg, dill og sitron
Allergener: skalldyr, egg, melk, gluten av hvete

295,-
ANBEFALT VIN: Gadais Domaine de la Tourmaline Muscadet 
Sèvre et Maine Sur Lie:780,-

Havn Cæsarsalat
Grillet kylling, hjerteblader, Eiker Holtefjell XO, 
ostekjeks, tørrsaltet bacon, krutonger
Allergener: fisk, egg, melk, sennep, sulfitt, gluten av hvete

275,-
ANBEFALT VIN: Henri De Villamont  
Bourgogne Chardonnay: 950,-

Havn fiskesuppe
Gulrot, purreløk, hvit fisk, reker, blåskjell, 
surdeigsbrød og smør
Allergener: fisk, skalldyr, bløtdyr, melk, selleri, sulfitt, gluten av hvete

LITEN: 225,- / STOR: 295,-
ANBEFALT VIN: Charly Nicolle Chablis Per Aspera: 850,-

Dampede lokale blåskjell  
med pommes frites
500 g blåskjell dampet i asiatiske smaker med 
koriander og chili, med pommes frites
Allergener: bløtdyr, sulfitt

395,-
ANBEFALTE VINER: 
•	 Gadais Domaine de la Tourmaline Muscadet  

Sèvre et Maine Sur Lie: 780,-
•	 Bellavista Franciacorta Alma Assemblage 1: 950,-

Fish & Chips  
Tartarsaus, sitron, ertepuré, malteddik og 
pommes frites
Allergener: fisk, egg, melk, sennep, sulfitt, gluten av hvete

395,-
ANBEFALT VIN: Citizen Wine Sand Boy Alvarinho:  
760,- / glass 170,- 

Havn Burger  
med pommes frites  
Dobbel burger fra Nyyyt gårdsslakteri, 
briochebrød, tomater, rødløk, sylteagurk, 
cheddarost, Havns hamburgerdressing, tørrsaltet 
bacon og pommes frites
Allergener: egg, melk, sennep, sulfitt, gluten av hvete

345,-
ANBEFALT VIN: Giovanni Rosso Barbera d’Alba: 790,-
ANBEFALT PREMIUMVIN: Château Coufran: 1050,-

Prime rib sandwich   
Servert på surdeigsbrød med prime rib, au jus-dip 
og pepperrotkrem med pommes frites
Allergener: melk, sennep, selleri, gluten av hvete

345,-
ANBEFALT VIN: Barone Ricasoli Brolio Chianti Classico: 820,-

Klassikere fra Havn
SERVERT FRA 12:00 - 21:00

Småretter
SERVERT FRA 12:00 - 21:00

Kveite fra Ryfylke  
Pannestekt kveitefilet, dagens grønnsaker, 
potetmos og estragonsmørsaus
Allergener: fisk, melk

495,-
ANBEFALTE VINER: 
•	 Henri De Villamont Bourgogne Chardonnay: 950,-
•	 Planeta Chardonnay: 1050,-

Braisert lammeskank   
Langtidsbraisert lammeskank med smørstekt 
sopp, rotgrønnsaker og potetmos
Allergener: melk, sennep, selleri, sulfitt

475,-
ANBEFALTE VINER: 
•	 Barone Ricasoli Brolio Chianti Classico: 820,-
•	 Henri De Villamont Bourgogne Pinot Noir: 950,-

Prime rib   
200 g langtidsstekt entrecôte av okse, dagens 
grønnsaker, småpoteter med steinssoppsmør,  
au jus-saus og pepperrotkrem
Allergener: melk, sennep, selleri, sulfitt

495,-
ANBEFALTE VINER: 
•	 Barone Ricasoli Brolio Chianti Classico: 820,-
•	 Chateau Coufran: 1050,-

Hovedretter
SERVERT FRA 16:00 - 21:00

Varme beter med Chèvre
Ovnsbakte beter servert lune med kremet 
chèvre, honningglaserte valnøtter, frisk pære og 
balsamicsirup.
Allergener: Melk, nøtter (valnøtter)

195,-
ANBEFALT VIN: Henri De Villamont Bourgogne  
Chardonnay: 950,--

Norske krabbekaker 
Lun maisrelish og soltørket tomatdressing
Allergener: skalldyr, egg, sennep, sulfitt, soya, gluten av hvete

215,-
ANBEFALT VIN: Gadais Domaine de la Tourmaline Muscadet 
Sèvre et Maine Sur Lie:780,-

Forretter
SERVERT FRA 16:00 - 21:00

Pølse og pommes frites 
Allergener: melk, sulfitt

135,- 

Barneburger
90 g hamburger med cheddarost og  
pommes frites
Allergener: melk, gluten av hvete

150,-

Barnemeny

Bestemors lune eplekake
Eplekompott, rømme fra Røros, karamellsaus 
og karamelliserte hasselnøtter
Allergener: egg, melk, nøtter, gluten av hvete

155,-
ANBEFALT DRIKKE: Egge Gård Iseple: glass 150,-

Sjokoladefondant 
Lun sjokoladefondant med bringebærcoulis, 
sjokoladesaus og vaniljeis fra Kulinaris
Allergener: egg, melk, gluten av hvete

155,-

Dagens sorbet 
Spør din servitør
135,-

Dessert

Vi skaper rammen for bryllup, selskap, kurs, konferanser og gode overnattinger.

Nesten alle 
retter kan  

lages glutenfri. 
Spør din  
servitør.

Pommes frites med Holtefjell XO
Raspet Holtefjell XO, finkuttede urter
Allergener: melk

79,-

Potetchips & sikrogndip 
Potetchips, sikrogn, rømme, sjalottløk og gressløk
Allergener: fisk, egg, melk, peanøtter, gluten av hvete

145,-

Brød og smør 
Nystekt surdeigsbrød med estragonsmør og 
steinsoppsmør
Allergener: egg, melk, gluten av hvete

69,-


